AZIENDA SANITARIA PROVINCIALE DI CATANZARO
SERVIZIO IGIENE ALIMENTI E NUTRIZIONE
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CHIEDE

di essere ammesso/a a partecipare al corso di formazione per addetti al settore alimentare organizzato dal
SIAN (Servizio Igiene Alimenti e Nutrizione), ai sensi del Regolamento CE 852/2004 (all. I cap. XII) e per
come previsto dal Decreto n. 21667 del 01 dicembre 2009 del Dirigente Generale del Dipartimento Tutela

della Salute e dalla deliberazione di Giunta Regionale n. 28/2012
Categoria A — rischio elevato corso di 8 ore

personale operante all'interno delle cucine, mense, centri cottura, ristoranti, pizzerie, rosticcerie, paninoteche e

similari;
produttori di gelato artigianale, yogurterie;

personale addetto alle lavorazioni della pasta fresca, pastifici;

addetti alle preparazioni in bar, tavola calda, gastronomie;

pasticcieri;

addetti all'industria conserviera;

addetti presso stabilimenti ed esercizi di lavorazione delle carni e del pesce;

addetti presso stabilimenti di produzione alimenti a base di uova, gastronomici e dolciari;

addetti alle lavorazioni prodotti da forno;

addetti alla preparazione e manipolazione di prodotti dietetici, per la prima infanzia, baby foods e

destinati ad una alimentazione particolare; :

addetti alla lavorazione del latte e dei prodotti caseari;

addetti alla manipolazione e confezionamento dei prodotti della IV e V gamma;

allievi di scuola alberghiera e addetti a lavorazioni non contemplate nell'elenco di cui sopra, che

presentino, comunque, un rischio microbiologico significativo;

responsabili dellindustria alimentare .e/o della qualita allinterno di un'azienda la cui attivita & relativa alle
sopraelencate specifiche categorie. di. rischio, nonché personale con responsabilita di sorveglianza, gestione di

settore del processo, delle medesime attivita
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Categoria B — rischio medio corso di 6 ore
personale addetto alla sola somministrazione nelle mense e ristoranti;
addetti alla vendita presso esercizi commerciali di alimenti (supermercati, salumerie, macellerie, pescherie, ecc.).
camerieri (personale di sala presso attivita di ristorazione);
baristi addetti alla sola somministrazione e vendita;

addetti alla produzione delle bevande;
addetti alla lavorazione e confezionamento di funghi freschi e secchi;

addetti alla produzione di caramelle e affini;

addetti alla produzione di additivi ed aromi;
personale addetto alla vendita e confezionamento dei prodotti ortofrutticoli ed al trasporto degli alimenti

sfusi che necessitano di controllo della temperatura (ex art. 44, D.P.R. n. 327/80)
ALLEGA

W attestazione del versamento di € 40,00 per il corso Categoria A e di € 25,00 per il corso
Categoria B sul ccp n°10569887, intestato ad Azienda Sanitaria Provinciale di Catanzaro —
ambito territoriale di Lamezia Terme — Causale: SIAN - corso di formazione addetti seftore
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alimentare
W fotocopia documento di identita in corso di validita
- ILRICHIEDENTE

.I'Operatore che, senza aver avvertito preventivamente, NON si presentera al corso

—|—dovrapresentare _una nuova domanda di partecipazione ed effettuare un nuovo versamento

N.B. I soggetti in possesso dei seguenti titoli di studio (o ad essi equipollenti o equiparati) sono esonerati dalla par‘lécipazione ai corsi
di formazione: laurea in medicina e chirurgia; laurea in farmacia; laurea in medicina veterinaria; laurea in scienze biologiche; diploma di
'ambiente e nei luoghi di lavoro; laurea in assistente sanitario;

scuola alberghiera (quinquennale); laurea in tecnico della prevenzione nell'a
laurea in infermieristica; laurea in scienze e tecnologie alimentari; laurea in dietistica; laurea in scienze agrarie e forestali; laurea in scienza

e tecnologia delle produzioni animali; laurea in ingegneria delle industrie alimentari

| dati personali saranno trattati dall’Amministrazione nell'assoluto rispetto dei vincoli e delle finalita previste dal Codice in
materia di protezione dei dati personali (D.Igs 30 giugno 2003, n. 196 e s.m.i).



